DiA MARITIMO EUROPEO — GIJON, 17-23 MAYO 2010

PRESENTACION: LA PRODUCCION MARINA,
SU APORTACION FUTURA AL DESARROLLO ALIMENTARIO

Sesion 2.5 — (21 Mayo) R. Clotet — Secretario Fundacion Triptolemos
(www.triptolemos.org)

Hay diversos caminos para visualizar el importante papel que puede tener la produccion
marina en el desarrollo alimentario:

= Una vision sociopolitica: Hay necesidad global de alimentos y su falta origina
tensiones.

= Una vision econdmica: Dar poder adquisitivo a 1.000 M. de hambrientos es un
mercado enorme.

= Una vision nutricional: Las caracteristicas nutricionales de los productos marinos les
dan unos perfiles muy adecuados.

= Una vision culinaria: Nuevas combinaciones, facilidad preparacion, nuevas
costumbres alimentarias.

Avanzar en realidades que satisfagan expectativas es innovar ¢pero que es innovar?

“Una innovacion es la introduccion de un nuevo, o significativamente mejorado,
producto (bien o servicio), de un proceso, de un nuevo método de comercializacion o
de un nuevo método organizativo, en las préacticas internas de la empresa. La
organizacion del lugar de trabajo o las relaciones exteriores”.

(“Oslo Manual: Guidelines for Collecting and Interpreting Innovation Data
3% ed. OECD/EC-2005")

Siguiendo la vision de Joseph Alois Schumpeter (1934) y en concordancia con el
“Manual de Oslo” se definen 5 grandes areas en las que la innovacion se puede
materializar:

= Desarrollo de nuevas fuentes de suministro de materias primeras y otros insumos
(biotecnologia agraria, ganadera, pesca, ..., materiales de envase, ...).

* Innovacion tecnologica (rendimientos en procesos, medio ambiente, ...) .

= Innovacion del producto (inocuidad, seguridad, valor sensorial, propiedades
nutricionales, ...).

* |nnovacion organizativa (costes, formacion, logistica, ...).

= Innovacion en mercadotecnia (informacién, comunicacion, embalaje, sistemas de

venta, campaifias publicitarias, programas al consumidor, ...).
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Hagamos una vision prospectiva de los caminos en los que la innovacion en la
produccion marina podria desarrollarse en las areas que sefiala Schumpeter:

El origen de la cadena: la pesca. No es ninguna novedad que la pesca, como traslacion
de la caza y recoleccién anterior al neolitico, tiene los caladeros al limite. Una vision
prospectiva evolutiva de la situacion global se observa en el siguiente gréafico:

Produccion y consumo mundial de pescado 1976-2030

Millones de
toneladas

200

Proyeccion

150

100

50 8

Y i
e L

e

¢ 5 RS

1980 1990 1997 2000 2010 2020 2030

A

1976

Acuacultura, China
Acuacultura mundial, excluyendo a China
Il Produccion pesquera, China
[ Produccién pesquera mundial,
excluyendo a China
= Consumo de pescado mundial

(segun R. Flos: Alimentos: ¢ que hay detras de la etiqueta? 2003)

De su vision deductiva surgen dos grandes areas de innovacion: Mantener los caladeros
en equilibrio productivo e incrementar los rendimientos en la acuacultura.

Respecto a los caladeros a pesar de décadas de investigacion el conocimiento cientifico
de su funcionamiento es sorprendentemente pobre. Por tanto, la innovacion en este
campo deberia focalizarse en:

= Investigacion sobre el funcionamiento del ecosistema de los caladeros y la influencia
del cambio climético.
= Optimizacion sostenible de su explotacion.

con el objetivo minimo de no perder la produccion piscicola natural que es la Unica que
representa (junto con la acuicultura extensiva) una produccion neta alimentaria ya que
su fuente Unica de energia es el fitoplancton.

Y finalmente una pregunta ligada a las posibilidades de innovacion de la mar: ¢Es un
campo de futuro para las empresas pesqueras, mas alla de la pesca, la explotacion
biotecnoldgica de otras especies en toda su dimension? (Biotecnologia).
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En la hipotesis optimista de mantener constante la pesca, toda expansion de la
produccion marina depende de la acuacultura. La acuacultura se desarrolla en tres
grandes formas, que se visualizan asi:

Rendimientos y opciones alimentarias de diferentes tipos de pisci-
cultura; basado en Tacon (1996).
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(de V. Smil - 2000)

No tenemos en la acuacultura (excepto en la piscicultura asiatica tradicional) la
experiencia de siglos en la cria de animales terrestres y por tanto es una técnica en
expansion optimista pero aun con muchos problemas que requieren estudios e
innovacién. Pero una de las ventajas globales positivas es su gran eficiencia en la
conversion proteica: pienso/animal.

EFICIENCIA CONVERSION PROTEICA en PRODUCCION ANIMAL>*

Proteina en el animal/ proteina en pienso
x 100
Salmon 40 - 45
Leche 30-40
Huevos 30-40
Pollo 20-30
Carpa 20-25
Cerdo 10-15
Vacuno 5-8
*de Vaclav Smil (2000)
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Ello da importancia a la acuicultura en la alimentacion global. Actualmente
(finales siglo XX) el consumo mundial per céapita (pescado, moluscos Yy
crustaceos) es de 14 Kg./afio, un pequefio porcentaje de la energia alimentaria
disponible pero es aproximadamente 1/6 de la proteina animal disponible. Esta
contribucion es mucho mas alta (1/3) en algunas regiones por lo que la expansién
de la acuicultura es interesante desde el punto de vista econémico y social como
introduccion de una proteina animal obtenida con un rendimiento mucho mayor.

Pero la acuicultura tiene problemas que necesitan investigacion e innovacion.
Los citaremos rapidamente:

Aumento del nimero de especies criadas
Técnicas de fecundacion
Productividad

e Alimentacion

e Especies genéticamente modificadas
Sostenibilidad

Los tres primeros grandes temas son cientifico-tecnoldgicos, el cuarto es
basicamente tecnologico. Se piensa aun que el mar puede soportar todos los
desechos, y mas si son de origen propio, pero la acumulacion de pienso no
consumido y heces, la difusiobn de patdgenos, con la ayuda de la
inmunosupresion producida por el estrés, los residuos de farmacos, son algunos
de los graves problemas involucrados en la sostenibilidad que necesitan solucion
si queremos que la acuicultura alcance las producciones deseadas en
permanencia. Por ello, no como ejemplo a seguir exactamente, pero como un
modelo a generar ideas es el cultivo de estanque-dique que se ha desarrollado en
zonas del sur de China, sobre todo en el delta del Zhujiang (rio de la Perla) de la
provincia de Guangdong, donde alcanzd a ocupar en su maxima extension unos
800 km?. Este sistema, que integra agricultura y piscicultura, es mas productivo
que cualquier otro agroecosistema tradicional. La cosecha global anual por
hectarea puede alimentar a 50 personas/afio, mientras que el cultivo intensivo de
arroz en la misma regién no pasa de 11 personas/Ha. afio.

La pesca o acuicultura, el origen de la cadena, pero antes de llegar a alimento
humano necesita un transporte, distribucion, una preparacion y una motivacion.

Transporte y distribucion:

e Reducir mermas (mayor disponibilidad y seguridad)
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En las sociedades avanzadas, la correcta congelacion ha minimizado las pérdidas,
sin embargo en zonas subdesarrolladas con gran consumo de pescado las
pérdidas alcanzan un 25 % con pautas del 50 % (ahumar el pescado puede no
reducir las pérdidas ya que en su entorno es facilmente infectable por insectos).

Si se consume por preparacion directa del pescado, el cocinero es el que
garantiza la preparacion pero las motivaciones estan en el consumidor y esta area
es la que necesita investigacion e innovacion en los aspectos sensoriales y
nutricionales del producto, y en este aspecto es importante:

= Composicion nutricional
e Fraccion grasa (omega-3 e insaturados)
e Ausencia de colesterol
e Digestibilidad
= Seguridad (identidad, ausencia de contaminantes metalicos, ausencia de
parasitos)
= Alta cocina

Cuando el producto que se presenta en la mesa no lo elabora el ama de casa o el
cocinero del restaurante, hay una externalizacion de la cocina a favor de las
empresas conserveras de productos del mar.

Es obvio, pero no hay que olvidarlo, que la solucion total o parcial de las
problematicas anunciadas para la materia prima (pesca y acuacultura) repercuten
favorablemente en el desarrollo econémico de las empresas de transformacion y
deben llegar hasta el Gltimo eslabdn: el consumidor.

El crecimiento en el mercado de los productos elaborados por las empresas
conserveras tiene una base real en tres factores:

= El aumento de la poblacion y el déficit global de alimentos.

= La urbanizacion de la poblacion y la escasez de espacio/tiempo para la
preparacion culinaria.

= El valor nutricional de los productos del mar.

Hay que explorar con detalle cada uno de estos factores y utilizar estrategias
considerando el entorno socio-econdémico, las costumbres alimentarias y el
potencial de la compafiia.

En todo caso hay temas en los que predomina la investigacion y en otros la
innovacion operativa focalizada a un mercado determinado.

El congelado puede mejorar pero ya esta a un nivel de madurez y es adecuado
para sociedades de nivel que puedan generar una red especifica de transporte,
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almacenamiento y distribucion al consumidor. Ademas comporta un aporte
constante de energia desde su fabricacion hasta su consumo. La conserva por
esterilizacion clasica no posee estos condicionantes economicos pero el nivel de
satisfaccion sensorial que se obtiene en platos preparados debe ser mejorado
sustancialmente, por ello un tema de investigacion e innovacion es:

= Desarrollo de nuevas tecnologias de inactivacion microbiana que no afecten a
aspectos sensoriales:
e Esterilizacion a altas presiones.
e Esterilizacion por radiacion.
e Esterilizacion por técnicas barrera (ej. Pasteurizacion + gases + aditivos,
o)
= Desarrollo de envases coadyuvantes a tecnologias de conservacion.
= Mejora de las tecnologias de utilizacién de especies no comercializadas.
* Innovacion en la gestion.

En el area de innovacion mas inmediata, aquella que el consumidor valora por su
funcionalidad practica, son temas a considerar:

= Desarrollo de recetas culinarias + valor nutricional.
= Envases con practicidad y sostenibilidad.
= |nnovacion en mercadotecnia.

Estoy seguro que todas las ideas que he presentado estan en su cabeza. También
me consta que el CSIC, muchas Universidades y Centros Tecnoldgicos estan
trabajando y obteniendo resultados, en varias areas. Toda esta intensa actividad
queda reflejada en la “Guia para la Innovacion en el Sector Agroalimentario” 4°
ed. — 2010, que puede ser consultada en la web www.triptolemos.org, apartado
“Gestion Tecnologica” elaborada por nuestra Fundacién que cree que el mundo
del mar no debe ser el gran olvidado en el planteo del desarrollo alimentario
global
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y que contempla 446 proyectos en pesca y acuicultura y 652 en empresas de
transformacidn pesquera.

Toda esta actividad cientifica necesita para fructificar el apoyo del riesgo
valorado del sector empresarial tanto en la primera transformacién como en la
segunda. Son las empresas las que con sus productos sirven el plato al
consumidor y le dan los argumentos (servicio en calidad, precio e informacion)
para su confianza. Mi voluntad ha sido intentar sistematizar en los 20 minutos
que me han sefialado, el mensaje de que el mundo de la pesca es complejo
cientifica, técnica y econdmicamente y sus productos no sélo presenta una
interaccion en todas sus etapas sino que estan implicados en el sistema global
alimentario. Si esto ha sido asi me doy por satisfecho.

Gracias una vez mas a los organizadores para dar la oportunidad a la Fundacion
Triptolemos de participar en un evento tan importante y a todos Udes. por su
atencion en escucharme.
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