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Chronology of techonlogical advances
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200.000 bC 5.000 bC
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PREHISTORY

MODERN AGE
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Evolution theory

P ] i
VYV OlatEon of mal

Q Innovation (year 1440) means “renovation” or “new way to do

something”
O In nature, not the strongest or the most intelligent survives, but

the one that better adapt to changes
INNOoVANNAR
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Innovation keys

1) Understand the market
2) Adapt your business (technology wath)
3) Reinvent your products

4) Introduce the project management
methodology

5) Promote a “changing mind”

INNova1are

fundacidn instituto tecnoldgico =
para el desarrollo de las
industrias maritimas
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Innovation keys

1) Understand the market

Eme
r9ent
Knowledge age QUALITY  Unstable environment

Corporate social responsibility

Revanged predui ad sanisey  COMpetitiveness

Low-Cost Technological Development PROFIT

Saturated Market  Globalization Partnership N
NG

Innovation Ad-HocC SHORT-LIFE PRODUCTS K

I nterna“()nal |ZaC|On Value chain

Research Deals
INNova A

to tecnoldgi
0 de las
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Innovation keys

2) Adapt your business (technology wath)

IﬂﬂOL/Cl/l/]ﬂf?

fundacidn instituto tecnoldgico ‘
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industrias mantlmas N
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Innovation keys

3) Reinvent your products

EXTERNAL IDEAS (TECHNOLOGY WATH) 1) PLANNING

2) EXECUTION
3) EXPLOITATION

Market
Competitors
Environment

Direction Analize INNOVATIVE

INTERNAL Suggestions and IDEAS WITH

IDEAS claims Decide ADDED VALUE
Managers  Group dynamics

Creativity techniqgs

Generation of ideas

R+D+l STRATEGY, PROYECT MANAGEMENT METHODOOGY
IﬂﬂOl/Cl/l/]Of?

fundacidn instituto tecnoldgico ===
para el desalrullu de las
industrias maritimas
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INTRODUCTION TO MARKET

Economical criteria

5 a4 Broven

= | (R LT TTOYELIS

. o Only 1 exit!!!
Context W @
and u Z ||
Environment @ ol :

= Q| PROYECT L
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CREATIVE PROCESS _ o
r Technical criteria
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Innovation keys

5) Promote a “changing mind”

K. SIMPSON!

Innovative mind must be trained and promoted but creativity is innate

IﬂﬂOUﬂ/l/]ﬂ[?
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Creativity

NEVER KISSEDAGIRL e e & VICE PREZ
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SNACK BELTG
NS .
r 2 t— - AIR HORN
coLLECTION | .. N TR
OFFICIAL - o : — SCARE

MASTER el T - 1 I GiRLS AWAY
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BRVSH oM EBAY
oHT IH LINE

AT THEATER { ' ' e ' ' UHEIi{ HEETEJD Y
] : E , TEhE Ewo UNT
sk i ol / ¥ e DOVELE FoR SIX

It is not compulsory to be fanatic about Star Wars, but probably it woul help!!!
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Creativity

COLLECTABLE GEEK BOOK GEEK e

There are very different kind of “geeks”, but the best are those people who are
geek of the work they are doing everyday InNovanare

fundacidn instituto tecnoldgico == — -~ - -~ /1
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Innovation Methodology

1) Planification: objetives, strategic plan, resources,
checking

2) Organization: coordination, distribution of tasks,
responsabilities, human management

3) Direction: motivation, lider, communication, promotion,

prize

4) Control: supervision, information, measures, decisions

IﬂﬂOl/Cl/l/]Of?
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Innovation and Seafood Processing

AREA: Medioambiente y Sostenibilidad

LINEA: Sistemas de recuperacién y valorizacién de residuos
y subproductos .

# Desarolio de Sistemas integrales de recogida y clasificacion de
subproductos en las diferentes instalaciones para su
recuperacion, revalorizacion y fransporfe a los plontas
fransformadoras.

# Mejora de la tecnologia de aimacenamiento y dimensionado de
tecnologias de procesado de subproductos para rentabilizar la
reufilizacién y tratamiento de pequefios volimenes.

# Recuperacion de aguas de procesado [aguas de coccidn,

clor ‘ saimueras, etc.).

de / LINEA: Optimizacién de recursos y eficiencia energéfica

# Utilizacion de subproductos como recurso energelico.

# Reaqlizacion de estudios de costes energéticos de los diferentes
procescs de fransformacién para mejorar la  eficiencia
energética.

# Dimensionamiento de las tecnologios que permitan el uso de
energias renovablés en plantas transformadoras.

INNova1are

fundacidn instituto tecnoldgico
para el desarrollo de las
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Innovation and Seafood Processing

AREA: Calidad, Trazabilidad y Seguridad Alimentaria

& Utilizacion de aditivos alternativos a los habituales.
/ # Modelos de simulacion de la vida uUlil de un producto.

LINEA: Vida Otil

# Desarrolle y ulilizacién de antimelandsicos sustitutivos.

LINEA: Sistemas de deteccién (envases inteligentes,
identificacion de especies...)

& Mejora en la identificacion de especies.
# Mejora en la deteccién de contaminantes.
# Realizacion de estudios de parametros fisico-quimicos.

INNova1are

fundacidn instituto tecnoldgico —_
para el desarrollo de las — 5{%///

industrias maritimas — =

‘v./)
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Innovation and Seafood Processing

AREA: Tecnologia del Proceso

LINEA: Técnicas de conservacién “J

# Mejora en los sistemas de aghumadeo y salazones:
- Optimizacion de sistemas de salazon.
#  Mejora de los sistemas de envasado:
- Atmasieras modificadas.
- Envases activos.
- Envases inteligentes.
# Desamollo de nuevas tecnologias emergentes: microondas,
radiaciones AF, altas presiones, efc.
#  Mejora de los procesos de precocinado

LINEA: Tratamientos térmicos

Mejora de la coccidn
Mejora de la pasteurizacion
Mejora de la esterilizacion
Mejora de los procesos de congelacion/descongelacion:
- Sistemas alternativos de congelacion,
- JSistemas altemativos de descongelacion.
#  Mejora de los tratamientos térmicos mediante escaldado.

L I I T

INNova1are

fundacidn instituto tecnoldgico ./ |
para el desarrollo de las ////

industrias maritimas
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Innovation and Seafood Processing

AREA: Nuevos productos fransformados

LINEA: Nuevas especies y materias primas

# Transformacién de nuevas especies que actualmente no tienen
valor comercial en fresco:

- Estudio de rendimientos en diferentes especies

# Transformacion de nuevas materias primas.

LINEA: Descartes

# Transformacién de descorties que actuolmenie no fienen valor
i comercial en fresco.

IﬂﬂOl//_'l/V]Of?

fundacidn instituto tecnoldgico
para el desarrollo de las
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Innovation and Seafood Processing

PLAZOS ASIGNADOS A LAS LINEAS PRIORITARIAS DE I+D+i

Sistemas de recuperacion v valorizacion de
residuos y subproductos

Optimizacion de recursos y eficiencia
energefica

Sostenibilidad

i

Vida Util

Sistemas de deteccién [envases inteligentes,
identificacion de especies...)

Seguridad Alimentaria

W CORTOPLAIO (2012)
Formacidn y Transferencia Tecnoldgica

Areas
transver- |Calidad, Trazabilidody Medioombiente v

sales

u MEDIO PLAZO (2015)

/LARGO PLAZO (2020)

1]
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8
(4]
8
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8
>
2
Z
Nuevas especies y materias primas ;
|
2
o
§ Técnicas de conservacion =
3
8
8 , :
] Tratamientos térmicos
O
2
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Innovation and Seafood Processing

TIPO DE ACCION ASIGNADA A LAS LINEAS PRIORITARIAS DE I+D+i

Sistemas de recuperaciény
valorizacion de residuos y

subproductos

Optimizacion de recursos y eficiencia E
energética

Sostenibiidad

o
T
@
¥
£
o
:
b3
3
o
§ g Vida Uil #
e
§<
%‘ E Sistemas de deteccion ([envases =
g inteligentes, identificacion de
B3 especies...) I_|—l
Own |
5 = INVESTIGACION BASICA
§ > 8 Formaciény Transferencia il
= 5 =} Tecnologica == 1 @ INVESTIGACION APLICADA
uDESARROLLO DE
Coproductos h INFRAESTRUCTURAS
opr o J ACCIONES TRANSVERSALES

Descartes %
Nuevas especies y materias primas %
Técnicas de conservacion &
Tralamientos térmicos h

002 4 6 810121416 INNOovANNA2
e demls s =)
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Innovation and Seafood Processing

AGENTES ASIGNADOS A LAS LINEAS PRIORITARIAS DE I+D+i

Sstemos o recuperacor y v omn.

de residuos y subproductos

Opfimizacion de recursos y eficiencia
energélica

Medioombiente y
Sostenibiidad

Sistemas de deteccién (envases
inteligentes, identificacion de especies...) _—1
]

Calidad, Trazabilidod y

Seguridad Alimentaria

WUNIVERSIDAD

Formaciony Transferencia Tecnolbgica
|——‘ “CENTRO

Areas
fransver-
sales

INVESTIGA CION/TECNOLOGICO
I oo
Coproductos

3 e WLONJAS Y COFRADIAS
§ % 4 ADMINSTRACION
a Descartes
8
>
o
’ —_—

Nuevas especies y malerias primas
o
)
3 Técnicas de conservacion
&
E
: e
]
2
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Innovation and Seafood Processing

AMBITO ASIGNADO A LAS LINEAS PRIORITARIAS DE I+D+i ‘

Sistemas de recuperacion y valorizacion de
residuos y subproductos

Opfimizacién de recursos y eficiencia
energéfica

Medioambiente y
Sostenibilidad

il

Vida ot

Sistemas de defeccion (envases infeligentes,
idenfificacién de especies...)

Calidad, Trazabilidad
y Seguridod
Alimentaria

Formacion y Transferencia Tecnologica B AMBITO AUTONSMICO

Areas
fransver-
sales

4 AMBITO NACIONAL

Coproductos | MARCO EUROPEO

e

Nuevos Productos

Nuevasespecies y malerias primas

Técnicas de conservacion [_
I

Tratamientos térmicos

Tecnologia del
Proceso
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Earth 3.3£(3) Jupiter & £(5)

Saturn + £(6)

S KZ(4) Mercury k2(1) Pluto X2 2(9)

" Neptune 5% £(8)
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